Vielfaltig, modern und lecker:
Frische Kiiche an jedem Ort!




Frische Vielfalt fiir alle Sinne - so gut schmeckt der Alltag

Suchen Sie nach einer leckeren, frischen und abwechslungsreichen Moglichkeit der Mittags- oder
Abendverpflegung? Nach einer, die so schmeckt wie frisch gekocht und die Sie dennoch flexibel bleiben
lasst, was Ort und Zeit des Genusses betrifft? Die schnell und einfach in ein paar Minuten erwarmt und
appetitlich angerichtet werden kann? Dann haben wir mit unserem neuen Meniischalen-Angebot genau
dierichtige Lésung fiir Sie!

Frische und saisonale Zutaten bester Qualitdt werden nach modernen Rezepten auf den Punkt genau
wie hausgemacht zubereitet. Sie haben die Wahl: heute ein exotisches Thaicurry mit Schweinefleisch-
streifen, morgen eine gegrillte Hihnchenbrust mit Estragonsauce und cremigem Piiree, und ibermor-
gen ein vegetarisches Toskana-Schnitzel mit Krduterreis - unsere Rezeptvielfalt erfiillt jeden Wunsch!
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PERSONLICHE GASTRONOMIE

Cook & Chill ist einfach clever!

Weil unsere Cook & Chill-Gerichte frisch auf den Punkt zubereitet, dann sehr
schnell auf +3°C heruntergekiihlt, luftdicht verpackt und gekiihlt zu lhnen
geliefert werden, bleiben alle wichtigen Vitamine und Nahrstoffe erhalten.
Sie bendtigen zur Lagerung lediglich einen Kiihlschrank oder einen gekiihl-
ten Verkaufsautomaten und zum Erwdrmen eine handelsiibliche Mikrowelle.

Unser Service - lhr Vorteil

kein Fachpersonal

regionale und saisonale Zutaten héchster Qualitdt, schonend zubereitet
einfaches Bestellsystem mit zwei Tagen Vorlauf

Gebindegrolle ab 16 Portionen, gekiihlte Lieferung

haltbar bis zu 5 Tage ohne Konservierung oder Tiefkiihlung




Deckelfolie 2-3 Mal einstechen

auf einem Teller schnell und einfach in 3,5 Minuten
bei 800 Watt in der Mikrowelle erwdrmen

die Bodenfolie mit der Zuglasche einfach abziehen
schonist Ihr Essen schnell und appetitlich auf dem

Teller angerichtet!
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800 Watt

fiir Firmen mit Ausgabe- und Spiilkiiche

Deckelfolie 2-3 Mal einstechen

schnell und einfach in 3,5 Minuten bei 800 Watt in
der Mikrowelle erwdarmen

die Deckelfolie abziehen - fertig
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800 Watt

hierzu erhalten Sie gesonderte Informationen - sprechen Sie uns gerne an

PERSONLICHE GASTRONOMIE



Persdnliche Gastronomie j ACO BS

L&D steht fiirindividuelle und flexible Verpflegungskonzepte, die Umset-
zung gastronomischer Trends, absolute Kundenorientierung, abwechs-
lungsreichen Genuss und perfekten Service. Unsere Geschaftsfelder sind

Mitarbeiterverpflegung, Event Catering, Kinder- und Jugendverpflegung, Gen ieBen S i e den

Cook & Chill und Sporthallencatering.
Als Partner von Sustainable Bonn verpflichten wir uns zu einem nachhal-

tigen und verantwortlichen Umgang mit Ressourcen. Wir bieten italieni- pe rfe kten

schen Genuss nach mediterranen Originalrezepten durch unsere Koopera-

ron it NS ten i bund-d.de Kaffeemoment!
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Abels Friichte Welt GmbH
Justus-von-Liebig-Str. 2

53121 Bonn

»ﬂ egv/group

Food ist unser Business
Zuverlassigkeit ist unser Grundsatz
Kundenzufriedenheit ist unser Maf3stab

PAST

Unser optimiertes Eierpasta-Sortiment iiber-

zeugt mit neuen anspruchsvollen Ausformungen

und noch abwechslungsreicheren Fullungen.

und Fagottini ersetzen dag_ei'P sotti und Saccottini.
Die Vorteile: =

& Kiare Sortimentsstruktur — unverwechselbare
Produktbezeichnungen

& Fiillungen mit Fleisch, Gemiise, Kase und Fisch
& Verbesserte Rezepturen der Tortelloni-Fillungen
Q Neu: Ravioli mit vier verschiedenen Fillungen

O Farbentrio bei Tortelloni, Ravioli u

& Gewohnt gelingsichere und zeitsparen
Zubereitung

mit dem neuen

Attraktive Aktionsmaterialien und interessante Rezepte speziell
entwickelt fir die Kundengruppen Care, B & | und HOGA — jetzt
auch als App oder auf unserer Microsite: www.pasta.oetker-fs.de

VIVIJ FAF‘E&VI

La Pastica-Sortiment

Profitieren Sie von unserem umfassenden
Service-Paket zum Thema Pasta und Italien.

www.abels-bonn.de

www.egv-group.de

ZS 2% Unilever
uﬁ ;5% Food
"\"@'@ Solutions

Inspiration. Tag fiir Tag.
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waw.unileverfoodsolutions.de

Warum landet die Hélfte aller
Lebensmittel im Miill?

Rund 11 Mio. Tonnen Lebensmittel
landen in Deutschland jéhrlich auf dem
Miill. Die Food Service Branche ist mit
knapp 17 % daran beteiligt*. Um das zu
verdndern, hat Unilever Food Solutions
die Initiative ,,United Against Waste"“ ins
Leben gerufen. Das Ziel: Die gemeinsa-
me Entwicklung von Lésungen fiir den
gesamten Food Service Markt.
www.united-against-waste.de

*Studie der Universitdt Stuttgart ,Zu gut fiir die Tonne!
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AOK Systems | Bauer Verlag | Bundesministerium der Justiz | Bundes-
ministerium der Verteidigung | DEUTZ AG | ERCO GmbH | IBB Investi-
tionsbank Berlin | L‘Oréal Deutschland GmbH | Postbank | Medien-
gruppe RTL Deutschland | Schiico International KG | Sparkasse Kéln-

Bonn | Signal Iduna Versicherungen | Viega GmbH & Co. KG

LICHE GASTRONO‘

L&D GmbH & Co. KG 9055
SchanzenstralRe 40
51063 Kéln

E-Mail: a.botschek@I-und-d.de
Tel.: 0221-50 60 89-56

www.l-und-d.de



