
Vielfältig, modern und lecker: 
Frische Küche an jedem Ort!

Studio 478 
Schanzenstraße 40
51063 Köln

Tel.: 0221 - 50 60 89-56

Flexibel bestellen:
Unser Angebot

1.	 Essen in der Rahmenbox – Monoportionen

Sie erhalten die gewünschten Gerichte als Ein-
zelportionen auf Bestellung. Die Monoportionen 
eignen sich vor allem für den flexiblen Verkauf in 
gekühlten Automaten – so gewährleisten Sie auch 
ohne Küche und Ausgabe eine Warmverpflegung 
rund um die Uhr mit bester Qualität.

Der Endverbraucher erwärmt es laut Anweisung 
auf dem Produkt in einer handelsüblichen Mikro-
welle auf einem Porzellanteller, zieht anschließend 
die  Bodenfolie mit der Lasche ab und schon ist das 
Gericht – appetitlich auf dem Teller angerichtet – 
fertig zum Verzehr! 

2.	 Essen in der GN-Multiportions-Schale

Selbstverständlich können Sie alle Komponenten 
aus unserem Monoportionen-Angebot auch in 
der 1/2 GN-Multiportions-Schale aus Kunststoff 
erhalten. Diese enthält durchschnittlich 10 bis 15 
Portionen bzw. 4 bis 5 Kilogramm. Diese Multi-
portionen eignen sich vor allem für Kunden ohne 
Küche, aber mit Ausgabe, Konvektomat und 
Kühlraum.

Vor Ort werden die benötigten Mengen nach 
Anweisung auf der Schale zu Ende gegart, in der 
Ausgabe präsentiert und wie gewohnt anspre- 
chend auf einem Teller angerichtet serviert.  

Weitere hausgemachte Produkte 
aus unserer Manufaktur im Studio 478 
sind:

•	 hausgmachte Salatdressings in fünf Sorten
•	 hausgemachter Kartoffelsalat

Bitte beachten Sie hierzu unseren gesonderten Flyer.



Produkt Erwär-
mung

EGV 
Artikelnr.

Allergene

Hausgemachte Rinder-
roulade, gefüllt mit Speck 
und sauren Gurken, dazu 
Senfsauce, Rotkohl und 
Salzkartoffeln

800 Watt
5 min.

37205 G, J

Spaghetti Bolognese 
mit Rinderhackfleisch

800 Watt
4,5 min.

37206 A (Weizen),  
I

Saftiger Schweinebraten 
im Bratenjus, dazu Vichy-
karotten und Salzkartof-
feln

800 Watt
4,5min.

37207 G

Kasselerschinkenbraten 
auf Sauerkraut,
dazu Kartoffelpüree

800 Watt
4,5 min.

37208 G, I

Rinderpaprikagulasch im 
eigenen Saft geschmort,
dazu Spiralnudeln

800 Watt
4,5 min.

37209 A (Weizen), 
C, G

Thaicurry
Hähnchenbruststreifen 
in einer exotischen Sauce
mit Gemüse, dazu Reis

800 Watt
4,5 min.

37210 A (Hafer, 
Weizen), C, 

G, K, J

Gegrillte Hähnchenbrust 
an Estragonsauce,
dazu Leipziger Allerlei 
und Kartoffelpüree

800 Watt
4,5 min.

37211 G

Gebratenes Seelachsfi-
let an Senfsauce, dazu 
Blattspinat und Dampf-
kartoffeln

800 Watt
4,5 min.

37212 A (Weizen), 
F, G, J

Gemüsefrikadelle auf 
cremiger Käsesauce,
dazu Kaisergemüse und 
Kartoffelpüree

800 Watt
4,5 min.

37213 A (Weizen), 
F, G, I

Drei Spinatknödel in 
Butter geschwenkt mit 
Schmelzkäsesauce an 
Gemüsedreierlei

800 Watt
4,5 min.

37214 A (Roggen, 
Weizen), C, 

F, G

So gut schmeckt der Alltag

Für unsere leckeren Menüs nach moderner
Rezeptur werden in unserer Manufaktur nur 
Zutaten von allerbester Qualität aus der Saison 
im sog. Cook & Chill-Verfahren zubereitet.  
Cook & Chill bedeutet, dass unsere Köche die 
Speisen schonend bis zu 90 % fertig garen, dann 
sehr schnell auf +3°C herunterkühlen und in 
Portionsschalen luftdicht verpacken.
Die Speisen werden gekühlt angeliefert. Durch
dieses spezielle Verfahren bleiben alle wichtigen
Vitamine und Nährstoffe erhalten.

Wählen Sie aus unserem abwechslungsreichen
Angebot, ein Auszug unserer Menüs finden
Sie in der nebenstehenden Tabelle!

Frisch für Sie gekocht: 
Cook & Chill-Speisen 

Schnell, einfach und lecker!
Eine frische und gesunde 
Mahlzeit mit einem optimalen 
Nährwert- und Vitamingehalt

Hierbei handelt es sich um einen Auszug aus unserem Warensortiment.


