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Was ist whatsEAT?

Das vom wissenschaftlichen Zentrum fiir Catering,

Management und Kulinaristik (ZCMK) der Hochschule

Fulda entwickelte Markenzeichen ,whatsEAT" ist das

erste Markenzeichen fiir gute Schul-Catering-Produkte.

Es basiert auf den Erkenntnissen mehrjéhriger
Forschungsarbeit der Hochschule Fulda zum Thema
Schulverpflegung und der Zusammenarbeit mit
Transgourmet Deutschland, Abteilung Beratung &
Konzept. Durch ein breites Produktportfolio soll die
Basis fiir eine gute Kinder- und Schiilerverpflegung
geschaffen werden, auch wenn keine Méglichkeit
besteht, vor Ort frisch zu kochen.

Fiir wen wurde es entwickelt?

/b * Schiiler

* Eltern und Lehrer
* Schultrager

» Caterer

* Mensabetreiber

¢ Hersteller und Handler von
Schul-Catering-Produkten

Wie lduft das Zertifizierungsverfahren ab?

Das Zertifizierungsverfahren besteht aus
drei Stufen, in denen die Produktmerk-
male, die Verarbeitungsmerkmale und die
Zielgruppenakzeptanz der Convenience-~
Produkte bewertet werden.

Bewertungsstufe |
PRODUKTMERKMALE
(38 % der Endnote)

Kontrolle der enthaltenen Lebensmittel-
zusatzstoffe anhand der Spezifikation

Bewertung des Energie- und Nahrstoffgehalts
anhand der Spezifikation

Priifung der Genussqualitdt durch eine
interne sensorische Analyse
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Bewertungsstufe Il
VERARBEITUNGSMERKMALE
(12 % der Endnote)

Bewertung verschiedener Kriterien wie
Handhabbarkeit, Regenerationsempfehlungen,
Temperaturpriifungen, PortionsgrofRe,
Haltbarkeit und Hygiene
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Bewertungsstufe lll
ZIELGRUPPENAKZEPTANZ
(50% der Endnote)

Schiilerakzeptanztest
mit ca. 200-250 Testessern

Wie profitieren Sie vom Einsatz der whatsEAT-
Produkte?

» Geschmack der Kinder und Jugendlichen wird
getroffen, da die Produkte von Schiilern fiir
Schiiler getestet wurden

* Erleichterte Produktauswahl durch das Siegel

Leichte Handhabbarkeit der Produkte durch
Zertifizierung von (High-)Convenience-Produkten,
die durch Frischekomponenten ergénzt werden
kénnen

¢ Wachsende Auswahl an Produkten
* Verzicht auf kritische Lebensmittelzusatzstoffe

= Von Qecotrophologen bewertet

Sie bendtigen weitere Unterstiitzung?
Wir sind fiir Sie da!

wm_~>._.czmw KONZEPT

Ein partnerschaftlich und praxisorientiert
arbeitendes Beratungsteam ...

... macht Kunden im gegenseitigen Dialog , Appetit
auf Prozess-, Kompetenz- und Erfolgsoptimierung” —
und vermarktet all jene Leistungen von Transgourmet,
die Kunden zwar nicht essen und trinken, jedoch
kalkulieren, planen und erfolgreich umsetzen kénnen.

Das ist 360°-Kompetenz
made by Transgourmet!
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