
Halle A1Stand 101Frische Küche an jedem Ort!

Frische Gerichte mit höchster Warenqualität, 
von uns nach ernährungsphysiologischen Vor- 
gaben mit modernster Technik zubereitet. Für 
Sie ohne großen Aufwand verzehrfähig - das 
garantiert Ihnen unser Cook & Chill-Konzept!

Verpflegung am Arbeitsplatz

Automatenstationen

Kitas & Schulen

Seniorenverpflegung

Cook & Chill bedeutet, dass unsere Speisen 

frisch auf den Punkt gekocht, 
schnell auf +3°C heruntergekühlt, 
luftdicht verpackt  und
gekühlt zu Ihnen geliefert werden.

Ihre Vorteile auf einen Blick:

abwechslungsreiche Auswahl verschiedener Gerichte

handwerklich hergestellte, frische und gesunde Mahlzeiten

haltbar ohne Konservierung oder Tiefkühlung

schneller und einfacher Genuss auf den Punkt genau nach 
Ihrem Bedarf - so bleiben Sie zeitlich jederzeit flexibel

gesunde, leckere und ausgewogene Speisen mit Pfiff

Optimaler Nährwert- und Vitamingehalt durch 
moderne Zubereitungsart

Transparente Abrechnung & Wirtschaftlichkeit

Unser Fazit: Cook & Chill ist einfach clever!

Ganz einfach... 
Unsere innovative Menüschale lässt sich auf einem Teller schnell und einfach in 
dreieinhalb Minuten bei 800 Watt in der Mikrowelle erwärmen.

... und richtig clever! 
Anschließend folgt das besondere PLUS unserer Schale: Denn Sie ziehen nicht 
die Deckelfolie, sondern die Bodenfolie mit der Zuglasche einfach ab - schon ist 
Ihr Essen schnell und appetitlich angerichtet! 

Was Sie benötigen:

einen Kühlschrank oder einen gekühlten 
Verkaufsautomaten

eine handelsübliche Mikrowelle

kein Fachpersonal

Um den Rest kümmern wir uns!

Für  Sie!
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